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® « NOTRE CHOCOLAT CHAUD - * NOTRE FAMEUX MONT-BLANC* - Ui
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AN A OUR FAMOUS MONT-BLANC o)
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%‘(‘\ﬂ(\ OUR HOT CHOCOLATE ) ) L ) ' N
[ 6 5 4 Meringue, Chantilly legere, vermicelles de creme de marrons H\W
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™S ' Meringue, light whipped cream, chestnut cream vermicelli ™
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FORMULE DEJEUNER B
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LUNCH SET MENU . WoSs QUES

\

OUR CLASSICS ¢ ‘“\%
10,00 ————— ky
1 sandwich Parisien + 1 eau minérale 50 + 1 financier* au choix ‘%\%
1 Parisian sandwich + 1 mineral water 50 cl + 1 financier* of your choice MAlllefguH/Ie e , PR . 7’90 Q‘
Pate feuilletée caramélisce, creme légére a la vanille B
Layers of caramelized puff pastry, light vanilla cream H\»Sf;
Eclair chocolat* 6,10 :‘\g
S— \ M W IJ E H S Pate a choux, crémeux au chocolat noir, glagage au chocolat noir @T
Sl v « Y Chou pastry, dark chocolate cream filling, dark chocolate icing I ,\3‘
. K Tarte citron* 1,30 :‘\g
m Parisien , , 6,90 Sablé breton sans gluten, creme onctueuse au citron, mousse et gelée citron @\ﬂ
f»\ ]ambon au tOYChOﬂ, Comte AOP, beurre moutarde aux cornichons Gluten-free Breton shortbread, smooth lemon cream, lemon mousse and jelly N
N Ham "au torchon', Comté PDO, mustard butter with pickles %‘
| Bunitali 8,00 By
»i\\\ un Italien » , 1RE COLLECTI %\i‘
o Tapenade de tomate, tomate, pesto de basilic, mozzarella, roquette, ‘.\O (o) e
N olives Taggiasche, noisette ° OUR COLLECTION . W
,ﬂ(\ﬁ Tomatoe tapenade, tomato, basil pesto, mozzarella, arugula salad, Taggiasche @\]
& olives, hazelnut T m

™ ™
‘,: Club poulet 8,90 Fraisier . ' . A 8,00 ko
Rl Poulet mariné, cheddar, poitrine fumée, tapenade de tomate, Biscuit noisette, creme legere a la vanille, fraises fraiches \q@l‘
I ceeur de romaine, mayonnaise Hazelnut biscuit, light vanilla cream, fresh strawberries (P
Y Marinated chicken, cheddar, bacon, tomato tapenade, Passion-anhanhas 790 L\:
[(q romaine salad, mayonnaise Biscui Tl . / . ! @
I iscuit moelleux citron vert, compotee anands-passion, \N
I mousse coco-ananas-citron vert, croustillant coco, ganache vanille, coco rapée el
M } 4 Soft lime biscuit, pinapple-passion compote, pineapple-lime-coconut mousse, N \}
E{?‘ coconut crunch, vanilla ganache, shredded coconut &i‘

SALADES & QUICHES Paviovs framboise o

Meringue, Chantilly mascarpone, gelée framboise-miel, coco rapee,

W framboises fraiches %@

I ?s%i Salade vegan taboulé de quinoa’ aux herbes 9,90 Meringue, mascarpone whipped cream, raspberry-honey jelly, grated coconut, “‘\N

N Houmous a la créme végetale, concombre, radis, chou-fleur violet, grenade fresh raspberries o
,ﬁ(\u Quinoa taboulé with herbs, hummus with vegetable cream, \\‘
N\ cucumber, radish, purple cauliflower, pomegranate .-@ﬁm ‘m
" . X S
W ! Salade de Penne’ au poulet 8,90 4 N
W Pdtes Penne, poulet mariné, pousses d’epinards, Parmesan, sauce moutarde R @T‘
7‘\ Penne pasta salad, marinated chicken, spinach shoots, Parmesan, « NOTRE PATISSERIE DE SAISON - m
™ mustard sauce OUR SEASONAL PASTRY o
E‘“{] Quiche Lorraine, mesclun 10,50 e 760 L 9.80 @i
I Lorraine quiche, mesclun salad ' ' o)\
4 4"
‘ Quiche provencale, mesclun 10,50 by
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N F Croissant / Pain au chocolat 2,50 /2,10 @?‘
& . , P ™
n ‘ Financier, vanille, pistache ou chocolat 3,80 o
’E@‘ E L _r\jE E S Financier vanilla, pistachio, chocolate ‘\\{
o Macaron individuel, chocolat, vanille, pistache, framboise, Mont-Blanc 3,30 e
L . . . Indivi / h / il j hi h 1
W Petit pot de glace MontBlanc, chocolat, vanille, framboise, mangue 5,50 ndividual macaron, chocolate, vanilla, pistachio, raspberry, chestnut A\
%‘»‘\‘3‘ Ice cream cup, chestnut, chocolate, raspberry, mango, vanilla Mini macarons parfums au choix choice of mini macarons 2,50 u\]‘i“
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fN « JUS, EAUX & SODAS - * CAFES & THES * COFFEES & TEAS « BIERE, VINS & CHAMPAGNE - H\\Q‘
g\\w JUICES, WATERS & SOFTS BEER, WINES AND CHAMPAGNE :\‘
4 by
ks ) ) o — Ui
@ . Café / Décaféiné Expresso 2,10 . ‘w‘
| Jus de frultKNe(EFrI\[el\Is\tars 25l 9,00 Expresso coffee / decaffeinated Biére 1664 blonde 33 4,30 e
™ artisanaux SEL . . P . , . ; ky
o Artisanal fruit iuices and nectars Café / Décaféiné noisette 2,80 Vin blanc IGP Pays d’Oc, Sauvignon 25 ¢ 1,80 )
W‘ / 0 Expresso coffee / decaffeinated with milk White wine, Pays d’Oc wine, Sauvignon HN\XJ‘
U Limonade artisanale La Mortuacienne 33 ¢/ 3 . PP T . ,
™ , n : o Grand café / décaféiné 3,20 Vin rouge IGP Pays d’'Oc, Merlor 25¢ 5,80 o
£ La Mortuacienne Traditional imonade . ) , . kg
R Vittel ] 350 Large coffee / decaffeinated Red wine, Pays d’'Oc wine, Merlot N@L
b ittel 50¢ . PP . . X
& o : ! Grand café / décaféiné au lait 3,70 Vin rosé IGP Pays d'Oc, Enclos des Lilas 5/ 5,80 |
oY S. Pellegrino, Perrier 50 4,00 Large coffee / decaffeinated with milk Rosé wine, Pays d’Oc, Enclos des Lilas W
\ - . \\
?‘&y\ Coca-Cola, Coca-Cola sans sucres 50 4,30 Cappuccino 4,80 Champagne Jacquart 375 35,00 W
o Schweppes, Orangina 50 ¢/ 4,50 Thé au choix 4,00 Brut Mosaique N
= Tea of your choice By
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20 s2e 420 4% 420 42 420 420 420 20 420 420 sF0 420 oF0 420 #0420 40 420 400 g Sans gluten / Gluten-free. *Produit décongelé. Frozen product. Prix nets en euros, service compris. e ste 420 430 4% 420 420 4% 420 420 4% 430 420 480 420 420 40 420 oF0 4P 420 4

Les allergénes sont disponibles sur demande a laccueil. S U AU
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Labus dalcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération. PE22-INV S S T S S S S S S S S Y
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